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Hotdogs met witte pens en pittige
komkommersalsa
DUUR:   BUDGET:   MOEILIJKHEID: 

1 Gril of bak de pensen gaar. Pel en snipper de sjalot.

Spoel de komkommer, verwijder de zaadlijst en snij het

vruchtvlees in blokjes. Hak de chilipeper en de peterselie

�jn. Meng alles met een scheutje olijfolie onder elkaar.

Voeg ook de honing en de helft van het limoensap toe en

breng op smaak met peper en zout.

2 Meng de mosterd, de rest van het limoensap en 1

eetlepel water onder de mayonaise. Kruid met peper en

zout.

3 Snij de broodes in de lengte open en beleg ze met wat

krulsla. Leg er een pens op en schep er de

komkommersalsa over. Werk af met de gefrituurde uitjes

en de dressing.

Ingrediënten voor 4 personen

4 witte pensen

broodjes

(hotdogbroodjes)

4

1 komkommer

handje krulsla

1 chilipeper

½ sjalot

handje peterselie

1 limoen (sap)

gefrituurde uitjes

1 el

1 el graanmosterd

3 el mayonaise

½ kl honing

2 el olijfolie

peper en zout

https://www.libelle-lekker.be/
https://www.libelle-lekker.be/zoeken/recepten?preparation_time%5B%5D=Minder%20dan%2030%20minuten
https://www.libelle-lekker.be/zoeken/recepten?budget%5B%5D=Goedkoop
https://www.libelle-lekker.be/zoeken/recepten?difficulty%5B%5D=Erg%20makkelijk
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