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Libelleekke't,

Geflambeerde gamba’s

Ingrediénten voor 4 personen
DUUR: © BUDGET: € € MOEILUKHEID: T

12 gamba's

1 Fruit de sjalot en knoflook glazig in een beetje vetstof in
sjalot
(fijngesnipperd)

1

de pannetjes.

2 Voeg de gamba'’s toe en bak ze mooi roze. Kruid met

knoflook piment d’Espelette en rozemarijn naar smaak. Blus met
(fiingesnipperd) een flinke scheut cognac en flambeer. Werk af met
2 teentjes limoensap.

piment d'Espelette
snuifje

rozemarijn
(fijngesnipperd)

1 takje

scheut cognac
limoen (in 4 partjes)

1

olijfolie (of boter)

https://www.libelle-lekker.be/bekijk-recept/74192/geflambeerde-gambas-1
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